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LA TABLE 9%
Carte d’avril 2026
Entrée
Panna cotta d’asperges blanches, jambon au parmesan 14.0€
Crevette géante tigrée, mangue, avocat, tahini et soja 14.0€
Foie gras poélé et duo d’échalote chaud froid , LS
pain nordique, champignons de Paris
L’entrée du jour 1B
Plat
Orecchictte *atla” sicilienne,” chou-=fleur, ‘air¥ et . piment 17 . 0€
Dos de cab;llaud, aubergines, sauce vierge a la grenade 19.0€
Le retour du beeuf, gratin au cantal, coulis de vin rouge 20.0€
Le plat du jour £ e
Assiette de fromages Gr50€
Dessert
Feuillantine citron, bergamote 8.00€
Tartelette poire amandine, caramel beurre salé S 00
Fondant croustillant a la pistache 9.00€
Le dessert du jour 900
Menu du Lys Entrée — Plat — Dessert 32608
Menu Enfant L2208

Mise en bouche
Steak haché, pommes de terre nouvelles
2 boules de glace

Végétarien ou option végétarienne disponible
Notre restaurant est ouvert du lundi au vendredi de 19h a 22h.
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